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1. Rooftop Smokehouse. Introducing new, creamy varieties of its home made smoked butter: sea salt-black pepper, boletus and anchovy (Rooftop 
Smokehouse). 2. Taschen, The Gourmand’s Lemon. A Collection of Stories and Recipes. The literary, linguistic, historical and gastronomic legacy of lemons, 
where the line between food and art is blurred. Including recipes and utensils to make the most of them (Arket). 3. Antonio Miró. Set of 3 stainless steel knives 
with stand (Antonio Miró, see guide). 4. bd Barcelona Design, Casa de Familia. Enamelled ceramic bottle, designed by Josep Maria Jujol, named after the 
orphanage for which it was designed in 1912 (B de Barcelona, see guide). 5. Sibonei, Sver. Scented candle with hand-poured wax from Grasse, France; 
notes of mandarin, blackcurrant, rhubarb and grapefruit, and a gourmand overtone (Bassal.Store, see guide). 6. Serax, Ra. Enamelled porcelain pedestal 
bowl, designed by Ann Demeulemeester (serax.com). 7. MG Gin. Special edition of the gin made with Giacomo Giannotti, mixologist at one of the best cocktail 
bars in the world, Barcelona’s Paradiso. With botanicals of juniper, lemon verbena, lemongrass, ginger, Sichuan pepper and bergamot (Magatzem Escolà). 

1. Rooftop Smokehouse. Presenta nuevas y cremosas variedades de su mantequilla ahumada artesanalmente: sal marina-pimienta negra, boletus y anchoa 
(Rooftop Smokehouse). 2. Taschen, The Gourmand’s Lemon. A Collection of Stories and Recipes. El legado literario, lingüístico, histórico y gastronómico de los 
limones, donde la frontera entre comida y arte se difumina. Con recetas y utensilios para sacarles partido (Arket). 3. Antonio Miró. Juego de 3 cuchillos de acero 
inoxidable con soporte (Antonio Miró, ver guía). 4. bd Barcelona Design, Casa de Familia. Botella de cerámica esmaltada, diseño de Josep Maria Jujol, toma el 
nombre del orfanato para la que fue diseñada en 1912 (B de Barcelona, ver guía). 5. Sibonei, Sver. Vela aromática con cera vertida a mano en Grasse, Francia; 
notas de mandarina, grosella negra, ruibarbo y pomelo, y un acorde gourmand (Bassal.Store, ver guía). 6. Serax, Ra. Bol con pedestal de porcelana esmaltada, 
diseño de Ann Demeulemeester (serax.com). 7. Gin MG. Edición especial de la ginebra elaborada con Giacomo Giannotti, mixólogo de una de las mejores 
coctelerías del mundo, la barcelonesa Paradiso. Con botánicos de enebro, hierbaluisa, citronela, jengibre, pimienta de Sichuan y bergamota (Magatzem Escolà). 
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Libertine Blends. Cócteles listos para beber concebidos por el mixólogo de Libertine Cocktail Bar Eric 
Stephenson y Sofía Miró-Sans. Versiones de clásicos, un refresco y un par de bebidas para el aperitivo, 
elaborados con licores selectos, destilados artesanales, un vino blanco espumoso ecológico, y sin 
aditivos. En lata los de la imagen, y en botella Cedar Negroni y Gentian Aperitivo (sin alcohol). En packs 
de 4 latas y en estuches individuales las botellas, todos con asas para un transporte fácil (Casa Bonay). / 
Libertine Blends. Ready-to-drink cocktails created by Libertine Cocktail Bar mixologist Eric Stephenson 
and Sofía Miró-Sans. Versions of classics, a soft drink and a couple of aperitif drinks, made with select 
liqueurs, artisanal spirits, an organic sparkling white wine, and additives free. The ones illustrated 
here come in cans, and the Cedar Negroni and Gentian Aperitivo (alcohol-free) come in bottles. In 
packs of 4 cans and individual cases for the bottles, all with handles for easy transport (Casa Bonay).

por / by SILVIA MICOLAU

food related

B-SERVED   GASTRONOMY highlights

1. 

6. 

3. 

4. 

2. 

7. 

5. 



110 111

1. Cinco Tintas, Paella. Omar Allibhoy brings together more than 50 recipes and reviews technical issues to turn the reader into a master rice cooker 
(cincotintas.com). 2. Limbo Essentials, Balance. Ceremonial matcha tea with food supplements (limboessentials.com). 3. Bobo Choses. Women’s T-shirt 
with Abstract Tea Time print from Once Upon a Time, the brand’s F/W 2024 collection (Bobo Choses, see guide). 4. &Klevering. Stoneware ceramic 
serving dish from the Shellegance collection, designed by Lucie de Moyencourt (Funky Bakers Deli). 5. Javier Mariscal. Pitcher for the 74th Festa del Càntir 
d’Argentona. Its author is also responsible for the Argillà 2024 International Ceramics Festival poster (Museu del Càntir shop). 6. Tranquilo, El Ceremonial. 
Organic Japanese matcha tea, blended in Barcelona, to enjoy with milk, vegetable drinks or juices (tranquilomatcha.com). 7. Vinicius. Premium cachaça 
for caipirinhas, made with organic sugar cane in the Engenho São Miguel family distillery (Club del Gourmet de El Corte Inglés). 8. José Cuervo, Fresa 
Picosa. Smooth, low-alcohol white tequila liqueur, inspired by Mexican favourites: chilli and PicaFresa jelly beans. To drink neat or with 7Up (Vila Viniteca). 

1. Machi Machi. Flask from the Taiwanese bubble tea brand, limited edition with graphics by Jean-Michel Basquiat (Machi Machi). 2. Suot Studio, 
Suot x 33jabones Orange. Mandarin and bergamot hand soap, with the Half Cut shape of one of the precious stones that the jewellery firm works 
with, and a silicone ring inside (suotstudio.com). 3. La Fábrica, Citrus fruits. A journey through history and art. Citrus expert Salvador Zaragoza 
Adriaensens discusses botanical, commercial and geopolitical connections, as well as how citrus fruits have been represented (tienda.lafabrica.com). 
4. Marimekko, Unikko. Stoneware plate with the iconic motif designed by Maija Isola, to celebrate its 60th anniversary in 2024 (nordicnest.com). 5. Muji. 
Silicone cylindrical ice mould, with the addition of a stick you can make water popsicles or fruit yogurt popsicles (Muji, see guide). 6. Moritz, Epidor. 
The extra toasted triple malt from Barcelona’s premier beer to celebrate its centenary (order it fresh from Fàbrica Moritz). 7. Angostura, Tribute. A limited 
edition in homage to the house’s master distiller, it mixes some of the most prestigious aged reserve rums, including a 25-year-old one (specialist shops).

1. Cinco Tintas, Paella. Omar Allibhoy reúne más de 50 recetas y repasa cuestiones técnicas para convertir al lector en un maestro arrocero (cincotintas.com). 
2. Limbo Essentials, Balance. Té matcha ceremonial con complementos alimenticios (limboessentials.com). 3. Bobo Choses. T-shirt para mujer con estampado 
Abstract Tea Time de Once Upon a Time, la colección O/I 2024 de la marca (Bobo Choses, ver guía). 4. &Klevering. Fuente de cerámica de gres de la colección 
Shellegance, diseñada por Lucie de Moyencourt (Funky Bakers Deli). 5. Javier Mariscal. Cántaro para la 74 Festa del Càntir d’Argentona. Su autor firmó también 
el cartel del Festival Internacional de Ceràmica Argillà 2024 (tienda del Museu del Càntir). 6. Tranquilo, El Ceremonial. Té matcha japonés ecológico, batido 
en Barcelona, para tomar con leche, bebidas vegetales o zumos (tranquilomatcha.com). 7. Vinicius. Cachaça premium para caipirinhas, elaborada con caña 
de azúcar ecológica propia en la destilería familiar Engenho São Miguel (Club del Gourmet de El Corte Inglés). 8. José Cuervo, Fresa Picosa. Licor de tequila 
blanco suave y de baja graduación, inspirado en los favoritos de los mexicanos: el chile y la gominola PicaFresa. Para beber solo o con 7Up (Vila Viniteca). 

1. Machi Machi. Petaca de la marca taiwanesa de bubble tea, edición limitada con obras de Jean-Michel Basquiat (Machi Machi). 2. Suot Studio, Suot x 
33jabones Naranja. Jabón de mandarina y bergamota para las manos, con la forma Half Cut de una de las piedras preciosas con las que trabaja la firma de 
joyería, y un anillo de silicona dentro (suotstudio.com). 3. La Fábrica, Los cítricos. Un viaje a través de la historia y del arte. El experto en citricultura Salvador 
Zaragoza Adriaensens expone aspectos botánicos, comerciales o geopolíticos, y también cómo se han representado los cítricos (tienda.lafabrica.com). 
4. Marimekko, Unikko. Plato de gres con el icónico motivo diseñado por Maija Isola, que este 2024 ha cumplido su 60 aniversario (nordicnest.com). 5. Muji. 
Molde cilíndrico de silicona para hielo, añadiendo un palito se pueden hacer polos de agua o de yogur con frutas (Muji, ver guía). 6. Moritz, Epidor. La tostada 
extra triple malta de la primera cerveza de Barcelona festeja su centenario (pídela fresca en la Fàbrica Moritz). 7. Angostura, Tribute. Edición limitada en 
homenaje al maestro destilador de la casa, mezcla algunos de los rones más prestigiosos de reservas añejadas, incluido uno de 25 años (tiendas especializadas). 
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1. Enric Rovira, Choco Dosis. Dark chocolate bar with 77% cocoa, in uneven squares; by Emili Padrós (Mundana). 2. The Pink Stuff, Scrub Daddy. 
Scouring pad and sponge on two sides to scrub dishes and glassware, without scratches; gentle with hot water and firm with cold water (available at 
Normal, Danish bazaar of viral products on TikTok). 3. Beany Wood, Colombia. Espresso coffee capsules by audiovisual creators Pau Clavero and 
Polina Lynn (beanywoodcafe.com). 4. Miltonas, Funny Mushrooms. Small mushrooms with a biscuit base and a hat in milk chocolate, white chocolate, 
strawberry, banana or caramel flavour (Normal). 5. Outer. A brand with an ambition to produce its gin, from start to finish, in space, with astro-
botanicals grown on the International Space Station (grauonline.es). 6. Nomad x PutosModernos, Yo traigo el café. Pack of 6 cans of Iced Coffee or 
Iced Latte, designed to be easily carried to picnics and barbecues. Limited edition by the specialty coffee brand and creative agency (nomadcoffee.es, 
putosmodernos.com). 7. Alessi, Menhir. Stainless steel coffee maker with resin handle, for 3 or 6 espresso cups, design by Michael Anastassiades (alessi.com). 

1. Enric Rovira, Choco Dosis. Tableta de chocolate negro amargo 77% cacao, con onzas desiguales; por Emili Padrós (Mundana). 2. The Pink Stuff, 
Scrub Daddy. Estropajo y esponja en dos caras para fregar la vajilla y cristalería, no raya; suave con agua caliente y firme con agua fría (disponible en 
Normal, bazar danés de productos virales en TikTok). 3. Beany Wood, Colombia. Cápsulas de café espresso de los creadores audiovisuales Pau Clavero 
y Polina Lynn (beanywoodcafe.com). 4. Miltonas, Funny Mushrooms. Pequeñas setas con pie de galleta y sombrero sabor chocolate con leche, blanco, 
fresa, plátano o caramelo (Normal). 5. Outer. Marca que sueña con producir su ginebra, de principio a fin, en el espacio, con astrobotánicos cultivados 
en la Estación Espacial Internacional (grauonline.es). 6. Nomad x PutosModernos, Yo traigo el café. Pack de 6 latas de Iced Coffee o Iced Latte, 
pensado para llevar cómodamente a pícnics y barbacoas. Edición limitada de la marca de café de especialidad y la agencia creativa (nomadcoffee.es, 
putosmodernos.com). 7. Alessi, Menhir. Cafetera de acero inoxidable con asa de resina, para 3 o 6 tazas de espresso, diseño de Michael Anastassiades (alessi.com). 

food relatedb-GUIDED #74  Summer / fall 2024

1. 

6. 7. 5. 

1. 

4. 

2. 

3. 

5. 

6. 7. 8. 

2. 

3. 

4. 

1. Diptyque, Chantilly. Vela aromática, nata montada y un toque de vainilla. De la edición limitada Les Délicieuses, realizada con Verlet, la cafetería 
más antigua de París (JC Apotecari). 2. Aheste. Bandeja de cerámica inspirada en el motivo ornamental de las bóvedas Muqarnas (Aheste, ver guía). 
3. Phaidon, Snacky Tunes. Music is the main ingredient. Darin y Greg Bresnitz exploran la relación con la música de 77 chefs de todo el mundo (phaidon.com). 
4. Wary Meyers, Italian Mortadella. Trampantojo del embutido con aroma a cóctel Bellini, 3 “lonchas” de jabón de glicerina envueltas en papel de charcutería, 
por Marianna Fierro (warymeyers.com). 5. Belvedere, 10. Vodka en botella de vidrio blanco con luz, y facetas que remiten al centeno ecológico Diamond 
utilizado en su elaboración (lafuente.es). 6. Iittala. Plato de la colección Taika Sato (cosecha en finés), de porcelana con ilustración, exquisita en detalles, de 
Klaus Haapaniemi (nordicnest.es). 7. Charlie’s. Ginebra con notas de chocolate, para tomar sola con hielo a modo de postre líquido, o como integrante de un 
cóctel (spiritsbycharlies.com). 8. Bruto Hermanos. Cuchillo inspirado en el santoku (tres virtudes) japonés, para cortar, picar y filetear (brutohermanos.com). 

1. Diptyque, Chantilly. Scented candle, whipped cream and a touch of vanilla. From the limited edition Les Délicieuses, made with Verlet, the oldest 
café in Paris (JC Apotecari). 2. Aheste. ceramic bowl inspired by the ornamental motif of the Muqarnas vaults (Aheste, see guide). 3. Phaidon, Snacky 
Tunes. Music is the main ingredient. Darin and Greg Bresnitz explore the relationship of 77 chefs from around the world with music (phaidon.com). 
4. Wary Meyers, Italian Mortadella. A trompe l’oeil sausage with the added aroma of a Bellini cocktail, 3 “slices” of glycerin soap wrapped in charcuterie paper, 
by Marianna Fierro (warymeyers.com). 5. Belvedere, 10. Vodka in a white glass facetted bottle and light that references the organic Diamond rye used in 
its production (lafuente.es). 6. Iittala. Plate from the Taika Sato collection (meaning harvest in Finnish), made of porcelain with an illustration, exquisitely 
detailed, by Klaus Haapaniemi (nordicnest.es). 7. Charlie’s. Gin with notes of chocolate, to drink alone with ice as a liquid dessert, or as part of a cocktail 
(spiritsbycharlies.com). 8. Bruto Hermanos. Knife inspired by the Japanese santoku (three virtues), for cutting, chopping and filleting (brutohermanos.com).
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1. Bora x Bo. Steam oven, with even heat distribution on all levels, touch screen, professional self-cleaning and automatic extraction before opening door, 
for a clear view of the inside. Awarded a Red Dot in 2022 (Espai Rö, see guide). 2. Curated By, Tap Modular Jars. Glass jars, available in two sizes, with 
reversible hand-turned beechwood lids (Curated By, see guide). 3. A Banca da Sardinha. Line caught sardines, selected and prepared by hand, steamed 
and cooked in olive oil, from the Portuguese cannery (chandal.tv). 4. Vorwerk, Fresh. Pump set, BPA-free plastic bags and airtight borosilicate containers, 
for vacuum packing ingredients and cooked recipes or for cooking with Thermomix (TM6) (vorwerk.com). 5. Bordallo Pinheiro, Lobsters vase. Original 
piece from 1904, relaunched in 2024 by the Portuguese firm to celebrate its 140th anniversary. Made of hand-painted earthenware (es.bordallopinheiro.
com). 6. Vins de la Memòria, La Bruixa. Organic Brisat pairal made from white Grenache and Macabeo (Público). 7. Pies Viejos, Orange Wine 2021. Single-
varietal made from Airén grapes, the first launch from this Valdepeñas winery (piesviejos.com).

1. Stick No Bills®. Vintage airline and food-themed poster (Stick No Bills® Gallery). 2. Pininfarina. Pots from the Stile collection. The lid snaps onto the pot,
representing the idea of a single compact body (made to order at Recdi8 Living, see guide). 3. Gertel & Fraser, Kalahari. Plate made from red clay (gertel-
fraser.com). 4. Alpes-Inox, C70-C60-ruote/1. Stainless steel kitchen on wheels. Pictured with gas burners and spaces for utensils, but the possibility for 
other options (Alpes-Inox Barcelona, see guide). 5. Muji. Stainless steel grater with silicone handle, with a firm, non-slip grip. Easy to use and hygienic (Muji, 
see guide). 6. Great Wrap, Great Mate. Ergonomic dispenser made from 33 recycled PET bottles, available in four colours for its compostable transparent 
film (greatwrap com.au). 7. Hacienda López de Haro. A blend of Viura, Malvasía and whte Garnacha Gran Reserva 2014, from the Classica collection. The 
label celebrates Josette Cordier, a pioneer in fomenting the international popularity of Rioja wines (wine shops). 8. Fritz-Kola. With a new image created by 
the design agency Robot Food and the brand illustrator Chris Mitchell. Its authors are featured on the glass bottle (acre.tienda).

1. Bora x Bo. Horno de vapor, con distribución homogénea del calor en todos los niveles, pantalla táctil, autolimpieza profesional y extracción automática previa 
a la apertura de la puerta, para una visión nítida del interior. Premiado con un Red Dot en 2022 (Espai Rö, ver guía). 2. Curated By, Tap Modular Jars. Tarros 
de vidrio, disponibles en dos tamaños, con tapas de madera de haya torneadas a mano reversibles (Curated By, ver guía). 3. A Banca da Sardinha. Sardinas 
pescadas artesanalmente, seleccionadas y preparadas a mano, cocidas al vapor y en aceite de oliva, de la conservera portuguesa (chandal.tv). 4. Vorwerk, 
Fresh. Juego de bomba, bolsas de plástico libre de BPA y recipientes herméticos de borosilicato, para envasar al vacío ingredientes y recetas cocinadas o para 
cocinar con Thermomix (TM6) (vorwerk.com). 5. Bordallo Pinheiro, Jarrón con langostas. Pieza original de 1904, relanzada en 2024 por la firma portuguesa 
para celebrar su 140 aniversario. De loza pintada a mano (es.bordallopinheiro.com). 6. Vins de la Memòria, La Bruixa. Brisat pairal ecológico de garnacha 
blanca y macabeo (Público). 7. Pies Viejos, Orange Wine 2021. Monovarietal de uvas airén, primera referencia de esta bodega de Valdepeñas (piesviejos.com). 

1. Stick No Bills®. Cartel vintage de aerolínea y temática gastronómica (Galería Stick No Bills®). 2. Pininfarina. Ollas de la colección Stile. La tapa se encaja en 
el recipiente transmitiendo la idea de un único cuerpo compacto (por encargo en Recdi8 Living, ver guía). 3. Gertel & Fraser, Kalahari. Plato hecho con barro rojo 
(gertel-fraser.com). 4. Alpes-Inox, C70-C60-ruote/1. Cocina de acero inoxidable sobre ruedas. En la imagen aparece equipada con quemadores de gas y espacios 
para menaje, pero permite otras opciones (Alpes-Inox Barcelona, ver guía). 5. Muji. Rallador de acero inoxidable con mango de silicona, con un agarre firme y 
que no resbala. Fácil de usar y limpiar (Muji, ver guía). 6. Great Wrap, Great Mate. Dispensador ergonómico hecho con 33 botellas de PET recicladas, disponible 
en cuatro colores, para su film transparente compostable (greatwrap.com.au). 7. Hacienda López de Haro. Coupage de viura, malvasía y garnacha blanca Gran 
Reserva 2014, de la colección Classica. La etiqueta rinde homenaje a Josette Cordier, pionera en la internacionalización del vino riojano (enotecas). 8. Fritz-Kola. 
Con nueva imagen a cargo de la agencia de diseño Robot Food y el ilustrador de marcas Chris Mitchell. Sus creadores dan la cara en la botella de vidrio (acre.tienda). 
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